ZE ZAHRADY NA TALIR

Zamilovany sadar Martin
vaii jahodovou marmeladu

Recept na jahodovou marmeladu
500¢ jahod

I ks pektogel

0,5 IZicky kyseliny citronove

800 ¢ cUkrU KrUpice

Martin si omyté, odstopkované a nakrajené jahody a mrkev dal do hrnce a rozmackal je Stouchadlem
na brambory. Jahody i petrzel podlil vodou a ¢ekal, nez mu zac¢nou vfit. Kdyz se jahody a celer zacaly
varit, stahnul plamen a za stalého michani je nechal jeSté 10 minut probublavat. Do rozvareného
ovoce i fepy pridal ostatni suroviny a vafil jesté asi 3 minuty. Horkou marmeladu nalil do suchych
sklenicek a rychle zavictkoval. Zaviené skleni¢ky otocil dnem vzhlru a nechal je vychladnout.

© V postupu na vyrobu jahodové marmelady jsou vetrelci.
Vypis je na Faddku a napis k nim slovo nadrazené.

Nadrazené slovo:

@ Sadar Martin potfebuje uvafit dvojndsobné mnoZstvi marmelady.
Napis, jaké mnoZstvi surovin bude potiebovat.

Jahody g
Pektogel ks (kusy)
Kyselina citronova |Zicka
Cukr krupice g

© Navrhni etiketu na skleni¢ku s jahodovou marmeladou.

m e nv.I C Nadaéni fond Pracovni list byl vytvoren v rémci projektu Ze zahrady na talif, ktery byl podporen

Zivot. radost. zkuenost. Zeleny poklad z Nada¢niho fondu Zeleny poklad. Prispévatelem bylo statutdrni mésto Plzefi.



